BAB I

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Produksi daging dari ayam/itik adalah 73.24% dari seluruh produksi daging
seluruh Malaysia (Januari, 2004). Ini menunjukkan konsumsi daging dari ternak ayam
dan itik lebih banyak dikonsumsi dibanding daging ternakan lain. Produksi daging
ayam/itik tahun 2004 adalah sebesar 139.436.243 metrik tan. Ini memberikan nilai
positif pada konsumsi perkapita dari daging ayam/itik tahun 2004 iaitu 28,52 kg/tahun
berbanding lembu dan kambing 6.09 kg/tahun (Jabatan Perangkaan Malaysia, 2004).

Harga daging ayam broiler di pasaran tempatan adalah antara RM 4.5 - RM5 /
kg, ayam kacukan RM 4.20 — RM 4.80 / kg, manakala harga untuk daging ayam
kampung adalah antara RM 8 — RM 10 / kg. Permintaan ayam kampung berbanding
bekalan adalah relatif tinggi. Ini terjadi kerana ramai pengguna tempatan mempercayai
bahawa pertumbuhan yang lambat akan memberikan rasa daging yang lebih baik dan
mengandurigi nutrien yang lebih banyak (Engku Azahan dan Wan Zahari, 1983; Liang
et al., 1995). Berdasarkan hal di atas terdapat beberapa kajian ke atas pembangunan
pembiakbakaan ayam kampung.

Faktor genetik dan persekitaran memberi kesan ke atas pertumbuhan (Olesen er

al., 1999). Pembiakbakaan ayam dilakukan bagi perbaiki ciri-ciri i yang

penting melalui kaedah genetik (Groen, 1989). Ini termasuklah peningkatan kadar
pertumbuhan (konsumsi, berat badan, FCR, hasil karkas, kualiti karkas) dan produksi
serta kualiti telur. Pembiakbakaan bertujuan menghasilkan prestasi yang lebih baik
sesuai dengan objektif  kajian dan memberi sifat fenotip dan genotip yang
menguntungkan (Groen, 1989) serta meningkatkan prestasi ayam tempatan dan pada

waktu yang sama dapat meningkatkan produktiviti (Amer ¢ al.. 1998)



hocilan kehanval

Amalan masa kini dalam p kebany “ayam k

g” yang dijual

di pasar Malaysia adalah pengkacukan ayam k dan ayam broiler, terutamanya

kacukan resiprokal dengan ayam broiler yang berasal dari luar negara (Rose, Lohman,
Arbor Arces dan Sasso 51A untuk daging; Dekalb, Lohman, ISA dan Hyline untuk
petelur). Hasil dari amalan pembiakbakaan ini adalah baka campuran yang singkat
tempoh pemeliharaan dan dengan itu kurang kos makanan (Mansyoer dan
Martojo, 1985).

Untuk dapatkan ayam pedaging dan ayam penelur yang efisien, perlu

P

disusun suatu formula makanan yang sesuai dengan menggunakan bahan makanan

p ysia yang ding dengan mak import dalam kandungan dan

komposisi makanan seimbang. Ini bertujuan agar kos makanan ayam lebih rendah
(biasanya 70% dari kos operasi) dan pada masa yang sama mengurangi kos import
bahan makanan. Tujuan di atas seiring dengan rancangan kerajaan Malaysia kelapan,
iaitu mendapatkan ternakan ayam yang sesuai untuk persekitaran Malaysia dan
membuat campuran makanan sendiri, dengan harapan keperluan protein kasar (CP) dan
tenaga metabolik (ME) dari bahan-bahan tempatan ini setanding dengan hahan
makanan import dan tidak akan memberi kesan negatif kepada pertumbuhan dan
prestasi ayam. Tiga perkara perlu dipertimbangkan iaitu (1) nisbah bahan yang boleh
dicerna dan tidak dicerna, (2) nisbah tenaga dan protein dan (3) mikro nutrien seperti
asid amino, vitamin dan bahan galian (mineral) yang diperlukan (Raghavan, 1997).
Keperluan makanan ayam broiler bergantung kepada tempoh pemeliharan ayam
(North, 1994) yang terbahagi dua iaitu permulaan (starter; umur 0 - 4 minggu) dan
pembesaran (finisher; umur 4 - 8 minggu). Piawai keperluan protein (%) vs tenaga
(Kcal/kg) dalam makanar‘{ pada tempoh starter dan finisher ayam broiler masing-masing
adalah 19 vs 2950 dan 21 vs 3050 (SIRIM, 1992). Ayam kampung turut memerlukan

protein dan tenaga yang sama dengan ayam broiler ketika peringkat awal pertumbuhan
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1.2 Objektif Kajian

Objektif utama kajian ini adalah mencari formula

dari bahan

q

yang sesuai untuk pertumbuhan dan p 1 ayam pedaging dan ayam penelur

baka tempatan dan baka kacukan. Namun secara khas objektif kajian adalah :

I

Memperolehi formulasi makanan ayam komersil dengan menggunakan bahan
makanan tempatan sebagai pengganti sebahagian bahan-bahan makanan

import yang berkesan untuk ternakan ayam tempatan.

. Menentukan kesan makanan yang diberikan ke atas baka ayam

. Melihat kesan makanan yang diberikan ke atas ayam dengan kepadatan

kandang yang berlainan, iaitu 10, 15 dan 20 ekor/m’.
Mengenal pasti kesan positif makanan yang diberikan ke atas produksi dan

kualiti telur yang dihasilkan.

. Melihat faedah bahan makanan yang diberikan dari segi kos makanan selama

tempoh kajian.

Ini dicapai melalui mengkaji kesan formulasi makanan berbeza ke atas (a)

pertumbuhan ayam broiler (AB), ayam kampung broiler (AKB), ayam kampung (AK),

serta ayam penelur (AP), (b) konsumsi dan nisbah konversi makanan (FCR) ayam

broiler (AB), ayam kampung broiler (AKB), ayam kampung (AK), serta ayam penelur

(AP dan AKB) sepanjang tempoh pertumbuhan, (c) berat badan, karkas dan bahagian

karkas, (d) deposisi lemak dan daging, (e) kandungan bahan kering karkas dan najis,

(f) kesan makanan ke atas produksi dan kualiti telur dan (g) kos makanan sepanjang

tempoh kajian ini.

Hipotesis

]

I. Penggantian komponen makanan import dalam makanan komersil dengan sumber

B boleh berikan nilai nutrien yang setanding dengan makanan
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komersil dan

lkan prestasi,

isi karkas serta produksi dan kualiti
telur.

2. Kos makanan boleh dikurangkan dengan pemberian lebih bahan makanan tempatan

dalam makanan ayam.
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